
מסעדה כשרה לאירועים

מי שמחפש מסעדה לאירועים קטנים בירושלים צריך בדרך כלל שלושה דברים יחד, נוף מרשים, אוכל שמכבד את
האורחים, ושקט תפעולי ביום האירוע. כשבוחרים נכון, מסעדה מול הנוף יכולה לתת חוויה אינטימית יותר מאולם, עם
שירות מדויק, אווירה ירושלמית ותחושה של אירוע אישי באמת. זה נכון לברית, לבריתה, לשבע ברכות, לארוחה עסקית,
ואפילו לחתונה קטנה. ההבדל בין ערב זורם לבין אירוע מתיש טמון כמעט תמיד בפרטים הקטנים, מהחניה ועד קצב

הוצאת המנות.

למי מתאימה מסעדה לאירועים קטנים בירושלים
הפורמט הזה מתאים במיוחד לאירועים של 20 עד 120 אורחים, תלוי בגודל החלל, במרפסת ובאפשרות לסגירה פרטית
של המתחם. משפחות ירושלמיות רבות מעדיפות מסעדה לאירוע משפחתי כשלא רוצים את האופי הרשמי של אולם
גדול, אלא מקום עם נשמה, נוף לעיר או להרים, ומטבח שמוכן בראנץ' שישי בירושלים והסביבה להוציא מנות טריות

בזמן אמת.

בפועל, הביקוש הגבוה ביותר בירושלים מגיע מכמה סוגי אירועים: מסעדה לברית בירושלים, מסעדה לבריתה בירושלים,
מסעדה לשבע ברכות בירושלים, וגם מסעדה לבר מצווה בירושלים או מסעדה לבת מצווה בירושלים כאשר המשפחה
רוצה אירוע מוקפד אך לא מנופח. יש גם זוגות שבוחרים מסעדה לחתונה קטנה בירושלים כדי להישאר קרובים לאורחים,

בלי להרגיש שהם “מפיקים הפקה” אלא מארחים באמת.

היתרון הגדול הוא השליטה. במקום להתאים את עצמכם למבנה קשיח של אולם, אתם בונים אירוע סביב חוויה קולינרית,
סביב נוף, וסביב קהל קטן יותר. לכן אירועי בוטיק במסעדה הפכו בשנים האחרונות לבחירה טבעית אצל משפחות, אנשי

עסקים וזוגות שמעדיפים איכות על פני כמות.

מה בודקים לפני שסוגרים מקום לאירועים קטנים בירושלים
לא כל מקום שנראה יפה בתמונות באמת מתאים לאירוח. בירושלים יש הבדלים גדולים בין חלל שמתאים לישיבה רגילה

לבין מקום שיודע לנהל אירוע. מקום לאירועים קטנים בירושלים צריך להוכיח לא רק עיצוב ומטבח, אלא גם תפעול.

נגישות והגעה: בדקו חניה קרובה, הורדה נוחה למבוגרים, גישה לעגלות ולכיסאות גלגלים, וזמני נסיעה בשעות
עומס.

פרטיות אמיתית: שאלו אם יש חדר פרטי במסעדה בירושלים, סגירה חלקית, או סגירה מלאה, ומה בדיוק
נשאר פתוח לקהל החיצוני.

ניסיון באירועים: מסעדה שמנהלת 8 עד 15 אירועים בחודש כבר מכירה את נקודות הכשל, סדרי ההושבה,
ההגברה, והקצב הנכון של הוצאת מנות.

גמישות תפריט: משפחות רבות צריכות מענה לילדים, טבעונים, צליאק, או מנות ללא לקטוז. חשוב לברר מה
באמת אפשר להתאים.

עוד נקודה שאנשים מפספסים היא חלוקת החלל. אם יש נוף יפה אבל כל האורחים יושבים עם הגב אליו, הנוף כמעט לא
מורגש. אם יש מרפסת, שאלו כמה מקומות ישיבה יש בה בפועל, האם ניתן לערוך שם קבלת פנים, והאם יש פתרון

לחורף הירושלמי או לחום של אוגוסט.

מסעדה חלבית בירושלים מול הנוף, מתי זה הפתרון הנכון
בלא מעט אירועים קטנים, דווקא מסעדה חלבית בירושלים היא הבחירה המדויקת ביותר. הסיבה פשוטה: מטבח חלבי
מאפשר תפריט קליל, אלגנטי ומגוון יותר לאירועי צהריים וערב, בלי הכבדות שמגיעה לעיתים עם תפריט בשרי. כשמדובר
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בבריתה, שבע ברכות, בת מצווה או מפגש עסקי, קהל רחב מתחבר בקלות לפסטות טריות, דגים, סלטים מושקעים
וקינוחים עשירים.

מסעדה חלבית טובה אינה רק “פחות כבדה”. לעיתים זו הבחירה היוקרתית יותר, במיוחד אם מדובר במסעדת שף
לאירועים קטנים שיודעת לבנות תפריט עם חומרי גלם עונתיים, גבינות איכותיות, מאפים הנאפים במקום וקינוחים
שמרגישים כמו סוף אירוע ולא סעיף חובה. כשזו גם מסעדה חלבית כשרה, נפתח טווח רחב יותר של אורחים שירגישו

בנוח להגיע.

יש גם היגיון תקציבי. בהרבה מקרים, מסעדה חלבית לאירועים תאפשר להישאר במסגרת תקציב מאוזנת יותר לעומת
תפריט בשרי מלא, במיוחד כאשר משלבים קבלת פנים, אלכוהול מתון וקינוחים. באירועי בוקר וצהריים, הבחירה אפילו
טבעית יותר. ארוחת בוקר חלבית או בראנץ' חגיגי לברית או לבריתה בירושלים הפכו לפורמט מבוקש מאוד, במיוחד

בסופי שבוע ובחגים.

מי שמחפש אופי מסוים יכול למצוא שילובים שונים, כמו בית קפה חלבי עם נוף ואווירה ירושלמית, מסעדה איטלקית
חלבית עם פסטות ופיצות אבן באירוע משפחתי, או קונספט פסטורלי יותר בסגנון מסעדה חלבית בין המטעים למי שמוכן
להתרחק מעט ממרכז העיר. בירושלים עצמה, הערך המוסף של הנוף לעיר, לחומות או להרי הסביבה נותן לאירוע שכבת

רגש נוספת שקשה לייצר בחלל סגור.

אירועים במסעדה מול הנוף, איך הנוף משפיע על החוויה
נוף הוא לא רק תפאורה לתמונות. באירועים קטנים הוא חלק מהחוויה, כי האורחים יושבים, מדברים, ומבלים זמן אמיתי
בחלל. כשהעיניים פוגשות את קו הרקיע של ירושלים, את הרי יהודה או את שקיעת הערב, יש תחושה של מקום. לכן

אירועים במסעדה מול הנוף מרגישים פחות כמו “עוד אירוע” ויותר כמו מפגש עם אופי.

בשעות היום, הנוף מייצר תחושת מרחב ומאיר את החלל. בערב, תאורה נכונה ומרפסת פתוחה נותנות יוקרה שקטה. אם
מדובר בברית בצהריים, למשל, אפשר לקיים קבלת פנים קלילה בחוץ ואז לעבור לישיבה מסודרת. בשבע ברכות, לעומת
זאת, לא מעט משפחות מעדיפות שולחן אבירים או ישיבה בחלל פרטי עם נוף, כדי לשמור על אינטימיות אבל לא לוותר

על תחושת חגיגיות.

כדאי לבדוק גם את הצד הפרקטי של הנוף. חלונות גדולים עלולים ליצור חום בשעות הצהריים בקיץ. מרפסת פתוחה
דורשת פתרון רוח בערבים מסוימים. בנובמבר עד מרץ, חשוב לוודא שיש קירוי או אפשרות מהירה להעביר את האירוע

פנימה בלי לפגוע בסידור. מקום מקצועי יידע לענות על זה מיד, בלי תשובות מעורפלות.

חדר פרטי במסעדה בירושלים או סגירה מלאה, מה עדיף
הבחירה בין חדר פרטי במסעדה בירושלים לבין סגירה מלאה תלויה בעיקר במספר האורחים, בסגנון האירוע ובתקציב.
אם מדובר ב-25 עד 45 איש, חדר פרטי או מתחם תחום נותנים לרוב את האיזון הנכון בין פרטיות לעלות. אם האירוע הוא
60 איש ומעלה, או אם מתוכננים ברכות, מוזיקה, הקרנת מצגת או צלם שעובד באופן אינטנסיבי, סגירה רחבה יותר של

החלל עשויה להיות נוחה בהרבה.

במסעדה לאירוע עסקי השיקול מעט שונה. לפעמים עדיף חדר פרטי אקוסטי, שבו ניתן לנהל מצגת, שיחה אסטרטגית או
ארוחת הנהלה בלי רעש רקע. לעומת זאת, באירוע משפחתי קטן, חלק מהקסם דווקא נוצר כשהאירוע מרגיש חי ונושם

בתוך מסעדה פעילה, כל עוד אין פגיעה בפרטיות.

אפשרות מתאים ל יתרונות נקודות לבדיקה חדר פרטי 20 עד 45 אורחים, ישיבות, שבע ברכות, ימי הולדת אינטימיות,
עלות נוחה יותר, שליטה ברעש גודל אמיתי, מסך או הגברה, נגישות לשירותים מתחם חצי פרטי 30 עד 70 אורחים, ברית,
בריתה, בת מצווה תחושת אירוע, חיבור לנוף ולמסעדה, גמישות רעש רקע, פרטיות חלקית, מסלול מלצרים סגירה מלאה

60 עד 120 אורחים, חתונה קטנה, אירוע עסקי מושקע שליטה מלאה באווירה, מוזיקה, לו״ז ומיתוג מינימום התחייבות,
משך האירוע, עלויות נוספות



בשיחה עם המקום, אל תסתפקו במונחים כלליים. בקשו להבין כמה אורחים ישבו בנוחות, כמה בשולחנות עגולים או
מלבניים, האם יש מרווח לעגלות, ואיפה תתקיים קבלת הפנים. אלה פרטים שקובעים אם האירוע ירגיש מרווח או צפוף.

תפריט, כשרות ותקציב, שלושת הסעיפים שמכריעים עסקה
כמעט כל אירוע קטן מתחיל בהתרשמות מהנוף ומסתיים בהחלטה לפי התפריט, הכשרות והמחיר. אם אתם צריכים
אירועים קטנים במסעדה כשרה, אל תבדקו רק אם יש תעודת כשרות, אלא איזו כשרות, האם המטבח מתאים לכל

האורחים שלכם, והאם יש מגבלות על יין, קינוחים או הבאת עוגה מבחוץ.

אולם אירועים חלבי בירושלים יכול להיות פתרון טוב למי שמחפש קיבולת גדולה יותר, אבל במסעדה לרוב תקבלו אוכל
ברמה מדויקת יותר ושירות אישי יותר. בטווחי המחיר בירושלים יש שונות גדולה לפי מיקום, עונה, יום בשבוע, סגירת חלל
ותפריט. אירוע בוקר חלבי יכול להתחיל לעיתים בטווח של כ-140 עד 220 ש״ח לאדם, בעוד אירוע ערב עם דגים, אלכוהול

וקינוחים עשוי לנוע סביב 220 עד 350 ש״ח לאדם, ולעיתים יותר במסעדות שף או במיקומים מבוקשים במיוחד.

כדי להבין מה אתם באמת מקבלים, שאלו אם המחיר כולל מלצרים, שתייה קלה, יין הבית, קינוח לכל סועד, עמדת קפה,
מערכת הגברה בסיסית, דמי סגירה, ועיצוב שולחן. משפחות רבות מגלות מאוחר מדי שמחיר “למנה” נראה סביר, אבל

תוספות חובה מייקרות את האירוע בעשרות אחוזים.

בקשו תפריט אירועים כתוב ומפורט, לא רק הצעת מחיר בוואטסאפ.1. 

בצעו טעימה או הגיעו לארוחה רגילה בזמן עומס כדי לבדוק עקביות ושירות.2. 

עברו על החוזה ושאלו על ביטול, שינוי מספר אורחים ומזג אוויר.3. 

אם יש ילדים רבים, שווה לוודא שיש מנות פשוטות תפריט חלבי מגובש יותר. אם יש קהל מבוגר, כדאי להעדיף ישיבה
נוחה, מוזיקה מתונה והגשה לשולחן על פני בופה צפוף. מסעדה חלבית כשרה עם מטבח גמיש תוכל להתאים את

האירוע לקהל, ולא להפך.

איך בוחרים מסעדת שף לאירועים קטנים בלי ליפול על יחסי ציבור
השם “מסעדת שף לאירועים קטנים” נשמע נהדר, אבל בפועל צריך לבדוק אם יש עומק אמיתי מאחוריו. בירושלים יש
מקומות עם אוכל מצוין אבל מעט ניסיון באירועים, ויש מקומות שיודעים להרים אירוע מדויק גם אם הם פחות נוצצים

ברשתות. הדרך הטובה ביותר לסנן היא לשלב בין התרשמות אישית לבין בדיקה מעשית.

חפשו ביקורות עדכניות ב-Google Maps Israel וב-Google Business Profile, אבל קראו אותן נכון. אל תתמקדו רק בדירוג
הכוכבים. חשוב יותר לזהות אם אנשים מזכירים שירות באירועים, טיפול בשינויים, עמידה בזמנים ואיכות מנות לקבוצה
גדולה. מקום עם ציון 4.5 ועשרות תגובות מפורטות על אירועים יהיה לרוב בחירה בטוחה יותר ממקום “יפה לאינסטגרם”

עם מעט מאוד מידע שימושי.

בפגישה עצמה שימו לב האם מנהל האירוע שואל אתכם שאלות טובות. מקום רציני יברר מי הקהל, מה גילאי האורחים,
האם יש טקס, האם צריכים מיקרופון, כמה זמן נמשך האירוע, ואיזה אופי אתם רוצים. אם כל השיחה נסובה רק סביב

מחיר, כנראה שלא קיבלתם ליווי מקצועי מספיק.

מסעדה חלבית לאירועים טובה תדע גם להמליץ מתי לא להגזים. למשל, באירוע של 35 איש אין צורך בעשר מנות
פתיחה. עדיף שלוש או ארבע מנות מדויקות, עיקריות שמוגשות בקצב נכון, וקינוח שבאמת זוכרים. מקצוענות נמדדת גם

ביכולת לפשט.

התאמות לפי סוג האירוע, מברית ועד אירוע עסקי
לא כל אירוע קטן מתנהל אותו דבר. מסעדה לברית בירושלים צריכה להתאים למשפחות שמגיעות עם תינוק, סבים,
עגלות ולעיתים לו״ז קצר יחסית של כשעתיים עד שלוש. כאן חשוב במיוחד מעבר נוח, חניה קרובה ושירות מהיר.

במסעדה לבריתה בירושלים הרבה משפחות בוחרות דווקא אירוע צהריים חלבי, עם אווירה קלילה וקינוחים מושקעים.
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במסעדה לבר מצווה בירושלים או מסעדה לבת מצווה בירושלים יש חשיבות למקום לברכות, למסך או מערכת שמע,
ולעיתים גם לאזור צעיר יותר לילדים ובני נוער. אם האירוע כולל צילומים בכותל או באתרים סמוכים, שווה לחשב נכון את

לוחות הזמנים כדי למנוע איחור בהגשה.

מסעדה לשבע ברכות בירושלים צריכה בעיקר אינטימיות, אקוסטיקה נעימה ושירות מדויק, כי זה אירוע שמבוסס על
שיחה, אוכל ונוכחות משפחתית. לעומת זאת, מסעדה לאירוע עסקי דורשת ישיבה נוחה, פרטיות, אינטרנט יציב במידת

הצורך, ושירות שלא קוטע את מהלך הפגישה.

ברית או בריתה: עדיפות לצהריים, כניסה נגישה, הגשה מהירה, תפריט קליל.

שבע ברכות: חדר פרטי, אקוסטיקה טובה, אווירה מכובדת ולא עמוסה.

אירוע עסקי: פרטיות, תזמון מדויק, אפשרות למצגת או דיבור מול קבוצה.

חתונה קטנה: סגירה רחבה יותר, נוף חזק, קבלת פנים ואלכוהול במידה הנכונה.

אם אתם בוחנים מסעדה איטלקית חלבית או בית קפה חלבי לאירוע, שאלו את עצמכם אם האופי של המקום באמת
תואם את סוג המעמד. לא כל מקום שמתאים לדייט או לארוחת בוקר מתאים גם לטקס משפחתי עם 70 איש.

שאלות נפוצות

כמה זמן מראש כדאי להזמין מסעדה לאירועים קטנים בירושלים?

לאירועים מבוקשים, במיוחד בחמישי בערב, שישי בבוקר ועונות מעבר, כדאי לסגור 6 עד 12 שבועות מראש. אם מדובר
בחתונה קטנה, שבע ברכות או תאריך סמוך לחגים, לעיתים עדיף אפילו מוקדם יותר. אירועי אמצע שבוע קטנים אפשר

למצוא גם בהתראה קצרה יותר, אבל המבחר מצטמצם.

האם מסעדה חלבית מתאימה גם לברית או לבר מצווה?

כן, ובהרבה מקרים היא מתאימה מאוד. לברית, בריתה ואירועי צהריים, מטבח חלבי יוצר חוויה קלילה ונעימה יותר
לאורחים, עם תפריט שנעים לאכול גם בשעות מוקדמות. לבר מצווה זה תלוי באופי האירוע ובקהל, אבל אם יש נוף טוב,

שירות נכון ותפריט מגוון, זו יכולה להיות בחירה מצוינת.

מה עדיף, מסעדה או אולם קטן?

אם הדגש הוא על אוכל, אווירה, אינטימיות ונוף, מסעדה לרוב עדיפה. אם אתם צריכים רחבת ריקודים גדולה, ציוד הגברה
מורכב או מעל 120 אורחים, אולם קטן עשוי להתאים יותר. הבחירה הנכונה תלויה לא רק במספר האורחים אלא גם

בציפיות מהאירוע.

איך יודעים אם המקום באמת כשר ומתאים לכל האורחים?

מבקשים לראות מהי הכשרות ומה גבולותיה, ולא מסתפקים בהצהרה כללית. אם יש אורחים עם הקפדות מסוימות,
שאלו מראש על הכשרות של היין, הקינוחים, הלחמים והמטבח כולו. עדיף לברר הכול לפני הסגירה מאשר לגלות פערים

בשבוע של האירוע.

האם אפשר לקיים אירוע חורפי במסעדה מול הנוף?

כן, בתנאי שיש חלל פנימי איכותי ולא מסתמכים רק על מרפסת פתוחה. מקום טוב יציע חלונות איפה כדאי לחגוג בריתה
בצהריים גדולים, קירוי, חימום ותוכנית חלופית מסודרת למקרה של גשם או רוח. בירושלים חשוב במיוחד לבדוק את זה

מראש, כי מזג האוויר יכול להשתנות מהר.

מה השאלה הכי חשובה לשאול לפני חתימה?

https://meriantnea.raindrop.page/bookmarks-76235072
https://meriantnea.raindrop.page/bookmarks-76235072


השאלה החשובה ביותר היא מה בדיוק כלול במחיר ומה לא. ברגע שמבינים את מסגרת העלות האמיתית, כולל שירות,
שתייה, ציוד, סגירת חלל ותנאי ביטול, הרבה יותר קל להשוות בין מקומות. אחריה מגיעה שאלת הניסיון של הצוות בניהול

אירועים דומים לשלכם.

אם אתם מחפשים מסעדה לאירועים קטנים בירושלים, אל תסתפקו במקום שנראה טוב בתמונות. בקרו בשטח, טעמו,
בדקו את הנוף בשעה שבה יתקיים האירוע, וודאו שהצוות יודע לנהל את היום עצמו ברוגע ובדיוק. כשיש התאמה בין

החלל, המטבח והקהל, מסעדה מול הנוף יכולה להפוך אירוע קטן לזיכרון גדול, נעים ומדויק הרבה יותר.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

אירועי בוטיק והשירותים שלנו

המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

Instagram  Facebook

tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
https://www.instagram.com/benamataim?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/benamataim

