
Αν έχεις μηχανή Nespresso στο σπίτι ή στο γραφείο, ξέρεις ήδη ότι η ευκολία της κάψουλας είναι δύσκολο να
την αποχωριστείς. Πατάς ένα κουμπί, δεν λερώνεις πάγκο, δεν μετράς γραμμάρια, δεν ρυθμίζεις μύλο, δεν
πετάς καφέ δεξιά και αριστερά. Το θέμα αρχίζει όταν θες να πίνεις καλό coffee κάθε μέρα χωρίς να πληρώνεις
κάθε φλιτζάνι σαν μικρή πολυτέλεια. Εκεί μπαίνουν στο κάδρο οι συμβατές κάψουλες, και ειδικά επιλογές
όπως οι GetCoffee Nespresso κάψουλες, που έχουν κερδίσει χώρο στην ελληνική αγορά ακριβώς επειδή
συνδυάζουν πρακτικότητα, ποικιλία και συχνά πιο προσιτή τιμή.

Ο GetCoffee καφές δεν απευθύνεται μόνο σε κάποιον που ψάχνει “κάτι οικονομικό”. Απευθύνεται και σε
εκείνον που θέλει να δοκιμάσει διαφορετικά χαρμάνια, να γεμίσει το ντουλάπι του χωρίς να κάνει δεύτερη
σκέψη για κάθε κάψουλα, ή να βρει έναν καθημερινό coffee που δεν κουράζει. Στην Ελλάδα, όπου ο καφές
είναι κάτι περισσότερο από συνήθεια, η επιλογή κάψουλας έχει σημασία. Άλλος πίνει έναν ristretto πριν φύγει
για δουλειά, άλλος θέλει lungo δίπλα στο pc, άλλος φτιάχνει cappuccino κάθε απόγευμα. Η σωστή κάψουλα
δεν είναι ίδια για όλους.

Αυτός ο οδηγός μπαίνει στην ουσία: τι να κοιτάξεις πριν αγοράσεις GetCoffee κάψουλες, πώς να καταλάβεις
ποιο προφίλ σου ταιριάζει, τι σημαίνει συμβατότητα με Nespresso μηχανές, πώς να αξιολογήσεις τις
προσφορές και πότε αξίζει να αγοράσεις μεγαλύτερη ποσότητα.

Τι είναι οι GetCoffee Nespresso κάψουλες και σε ποιους ταιριάζουν
Οι GetCoffee Nespresso κάψουλες είναι κάψουλες συμβατές με μηχανές τύπου Nespresso Original, δηλαδή με
το κλασικό σύστημα μικρής κάψουλας που χρησιμοποιούν πολλές οικιακές μηχανές espresso. Αυτό είναι
σημαντικό να ξεκαθαριστεί από την αρχή, γιατί η λέξη “Nespresso” στην καθημερινή χρήση συχνά μπαίνει σε
όλα, ενώ στην πράξη υπάρχουν διαφορετικά συστήματα. Αν έχεις μηχανή Original Line, οι περισσότερες
συμβατές κάψουλες αυτού του τύπου είναι σχεδιασμένες για να λειτουργούν εκεί. Αν έχεις Vertuo, δεν μιλάμε
για το ίδιο πράγμα.

Στην ελληνική αγορά οι GetCoffee κάψουλες συχνά προσελκύουν ανθρώπους που αγοράζουν καφέ σε
ποσότητα. Μπορεί να είναι ένα ζευγάρι που πίνει τέσσερις καφέδες την ημέρα συνολικά, ένα μικρό γραφείο με
πέντε άτομα, ή κάποιος που απλώς δεν θέλει να ξεμένει. Επειδή οι κάψουλες έχουν τυποποιημένη δόση, το
κόστος ανά φλιτζάνι φαίνεται καθαρά. Αν, για παράδειγμα, πίνεις δύο espresso την ημέρα, μιλάμε για περίπου
60 κάψουλες τον μήνα μόνο για ένα άτομο. Σε ένα σπίτι με δύο καφεπότες, ο αριθμός ανεβαίνει εύκολα στις
one hundred με 120 κάψουλες.

Εκεί φαίνεται η διαφορά ανάμεσα σε μια αγορά “δοκιμάζω ένα κουτί” και σε μια αγορά “χτίζω απόθεμα για
τον μήνα”. Οι GetCoffee προσφορές έχουν νόημα κυρίως στη δεύτερη περίπτωση, αρκεί φυσικά να έχεις
δοκιμάσει πρώτα το χαρμάνι και να ξέρεις ότι σου αρέσει. Δεν υπάρχει χειρότερο από το να αγοράσεις a
hundred κάψουλες ενός καφέ που τελικά σου φαίνεται πολύ πικρός, πολύ ελαφρύς ή αδιάφορος.

Η πρώτη ερώτηση: τι καφέ πίνεις πραγματικά;
Πολλοί αγοράζουν κάψουλες με βάση την ένταση που γράφει το κουτί. Είναι ένα σημείο εκκίνησης, αλλά δεν
λέει όλη την ιστορία. Η ένταση συνήθως συνδέεται με το καβούρδισμα, το σώμα, την πικράδα και τη συνολική
αίσθηση στο στόμα. Δεν είναι όμως ακριβώς μέτρηση καφεΐνης, ούτε εγγυάται ότι ο καφές θα σου αρέσει.

Αν πίνεις σκέτο espresso, θα καταλάβεις αμέσως τις διαφορές. Ένας πιο δυνατός GetCoffee coffee μπορεί να
έχει γεμάτο σώμα, έντονη επίγευση και περισσότερη πικράδα, κάτι που αρέσει σε όσους θέλουν “να τους
ξυπνάει” ο καφές. Ένας πιο ισορροπημένος καφές μπορεί να έχει χαμηλότερη ένταση, πιο μαλακή οξύτητα και



να πίνεται ευχάριστα χωρίς ζάχαρη. Αν όμως πίνεις cappuccino ή freddo cappuccino, η εικόνα αλλάζει. Το
γάλα στρογγυλεύει την πικράδα και σκεπάζει μέρος των αρωμάτων, οπότε ένας ήπιος καφές μπορεί να χαθεί.
Εκεί συχνά χρειάζεται πιο δυνατή κάψουλα, όχι επειδή θες υπερβολική ένταση, αλλά επειδή θες ο καφές να
ακούγεται μέσα στο γάλα.

Για lungo τα πράγματα είναι ακόμη πιο λεπτά. Δεν είναι όλες οι κάψουλες ωραίες όταν περάσει περισσότερο
νερό από μέσα τους. Μερικές βγάζουν ωραία αρώματα στα 25 με 35 ml, αλλά στα 90 ml γίνονται νερουλές ή
πικρίζουν άτσαλα. Αν πίνεις μεγάλο καφέ, ψάξε κάψουλες που δηλώνουν ότι ταιριάζουν σε lungo ή δοκίμασε
να τις εκχυλίσεις λίγο πιο κοντά στα 60 ml αντί να γεμίσεις μεγάλο φλιτζάνι μέχρι πάνω. Μερικές φορές η
διαφορά ανάμεσα σε έναν μέτριο και έναν καλό καφέ είναι απλώς το κουμπί που πάτησες.

Συμβατότητα με μηχανές Nespresso: τι να προσέξεις πριν αγοράσεις
Οι περισσότερες σύγχρονες συμβατές κάψουλες για Nespresso Original λειτουργούν χωρίς ιδιαίτερο θέμα,
αλλά η εμπειρία δείχνει ότι κάθε μηχανή έχει τη δική της “ιδιοτροπία”. Μια παλιότερη Inissia μπορεί να τρυπά
διαφορετικά την κάψουλα από μια νεότερη Essenza Mini. Μια μηχανή που έχει να καθαριστεί μήνες μπορεί να
δυσκολευτεί περισσότερο με οποιαδήποτε κάψουλα, όχι μόνο με GetCoffee. Η πίεση, η θερμοκρασία και η
κατάσταση της αντλίας παίζουν ρόλο.

Πριν αγοράσεις πολλά κουτιά GetCoffee Nespresso, αξίζει να ξεκινήσεις με μικρότερη ποσότητα ή με
διαφορετικά χαρμάνια. Δοκίμασε δύο με τρεις κάψουλες από κάθε τύπο, όχι μόνο μία. Η πρώτη εκχύλιση σε
μια μηχανή που μόλις άναψε μπορεί να είναι λίγο πιο κρύα. Η δεύτερη ή τρίτη συχνά δείχνει καλύτερα τον
χαρακτήρα του καφέ. Αν η κάψουλα πέφτει σωστά, τρυπιέται καθαρά και δίνει σταθερή ροή, έχεις καλό
σημάδι συμβατότητας.

Αν δεις πολύ αργή ροή, μπορεί να φταίει το χαρμάνι, το άλεσμα μέσα στην κάψουλα, η μηχανή ή άλατα στο
κύκλωμα. Αν δεις πολύ γρήγορη ροή, ο καφές μπορεί να βγει πιο αδύναμος και με λεπτή κρέμα. Δεν σημαίνει
απαραίτητα ότι η κάψουλα είναι κακή, αλλά ότι ο συνδυασμός μηχανής, κάψουλας και ποσότητας νερού δεν
έδεσε όπως πρέπει.

Ένα πρακτικό κόλπο που χρησιμοποιώ συχνά σε οικιακές μηχανές είναι να τρέχω λίγο σκέτο νερό πριν τον
πρώτο καφέ, ειδικά τον χειμώνα. Ζεσταίνει το φλιτζάνι, καθαρίζει το στόμιο και σταθεροποιεί τη
θερμοκρασία. Σε κάψουλες με πιο σκούρο καβούρδισμα, αυτή η μικρή κίνηση βοηθά να βγει πιο δεμένη η
κρέμα και να μη νιώσεις τον πρώτο καφέ “άδειο”.



Γεύση, σώμα και άρωμα: πώς να διαβάσεις τον καφέ χωρίς να είσαι
barista
Δεν χρειάζεται να μιλάς με όρους γευσιγνωσίας για να διαλέξεις σωστά. Αρκεί να παρατηρήσεις τρία
πράγματα: πώς μυρίζει ο καφές όταν τρέχει, πώς κάθεται στο στόμα και τι αφήνει μετά. Ένας καλός
καθημερινός espresso δεν χρειάζεται να είναι εντυπωσιακός. Χρειάζεται να είναι σταθερός, καθαρός και να μη
σε κουράζει μετά από λίγες μέρες.

Στις GetCoffee κάψουλες, όπως και σε κάθε σειρά συμβατών καψουλών, θα συναντήσεις συνήθως
διαφορετικά προφίλ. Κάποια χαρμάνια δίνουν έμφαση στη δύναμη και στο σώμα, άρα ταιριάζουν σε όσους
θέλουν κοντό espresso ή ροφήματα με γάλα. Άλλα είναι πιο μαλακά και ισορροπημένα, κατάλληλα για όσους
πίνουν δεύτερο ή τρίτο καφέ μέσα στη μέρα και δεν θέλουν βαριά επίγευση. Υπάρχουν επίσης επιλογές που
στοχεύουν σε πιο αρωματικό αποτέλεσμα, με λιγότερη επιθετικότητα στην πικράδα.

Το σώμα είναι αυτό που πολλοί περιγράφουν ως “γεμάτος καφές”. Δεν είναι το ίδιο με την ένταση. Ένας καφές
μπορεί να είναι έντονος αλλά λεπτός, με πολλή πικράδα και λίγη αίσθηση στο στόμα. Μπορεί επίσης να είναι
μέτριας έντασης αλλά πλούσιος, με ωραία υφή και ισορροπημένη κρέμα. Αν πίνεις espresso χωρίς ζάχαρη, το
δεύτερο συνήθως αντέχει καλύτερα στον χρόνο.

Η οξύτητα είναι άλλο σημείο που διχάζει. Σε area of expertise περιβάλλοντα θεωρείται συχνά θετικό στοιχείο,
όταν θυμίζει φρούτο ή φρεσκάδα. Στην καθημερινή ελληνική αντίληψη του espresso, αρκετοί τη λένε απλώς
“ξινίλα” και την αποφεύγουν. Αν ανήκεις σε αυτή την κατηγορία, προτίμησε πιο κλασικά, πιο καβουρδισμένα
προφίλ. Αν σου αρέσει ο πιο ζωηρός καφές, δοκίμασε χαρμάνια που δεν είναι υπερβολικά σκούρα.

Πώς επηρεάζει το νερό τον GetCoffee espresso
Το νερό είναι το υλικό που πολλοί αγνοούν, ενώ αποτελεί σχεδόν όλο το φλιτζάνι. Σε αρκετές περιοχές της
Ελλάδας το νερό έχει πολλά άλατα. Αυτό επηρεάζει και τη γεύση και τη μηχανή. Ένα νερό πολύ σκληρό μπορεί
να κάνει τον καφέ πιο βαρύ, πιο θαμπό και μερικές φορές πιο πικρό. Παράλληλα γεμίζει τη μηχανή άλατα,
μειώνει τη θερμοκρασιακή σταθερότητα και σε βάθος χρόνου δημιουργεί προβλήματα στη ροή.

Δεν χρειάζεται να κάνεις εργαστήριο στην κουζίνα. Ένα απλό φίλτρο νερού ή εμφιαλωμένο νερό με σχετικά
ισορροπημένα μεταλλικά στοιχεία μπορεί να βελτιώσει αισθητά τον καφέ. Το έχω δει πολλές φορές σε σπίτια
όπου οι ίδιοι άνθρωποι άλλαξαν κάψουλα ξανά και ξανά, ενώ το βασικό πρόβλημα ήταν το νερό και μια
μηχανή που δεν είχε αφαλατωθεί για έναν χρόνο. Μετά από καθαρισμό και αλλαγή νερού, ακόμη και η ίδια
κάψουλα έβγαζε πιο καθαρό άρωμα.

Η αφαλάτωση δεν είναι αγγαρεία για “όταν χαλάσει η μηχανή”. Είναι συντήρηση. Αν πίνεις καθημερινά καφέ,
ειδικά σε περιοχή με σκληρό νερό, βάλε υπενθύμιση κάθε δύο με τρεις μήνες. Αν χρησιμοποιείς φιλτραρισμένο
νερό και η χρήση είναι χαμηλή, μπορεί να αραιώσει το διάστημα. Η διαφορά στην εκχύλιση φαίνεται κυρίως
στην ταχύτητα ροής, στη θερμοκρασία και στην κρέμα.

Τιμή ανά κάψουλα και πραγματικό κόστος ανά μήνα
Όταν συγκρίνεις GetCoffee προσφορές με άλλες επιλογές, μην κοιτάς μόνο την τελική τιμή του πακέτου. Κοίτα
την τιμή ανά κάψουλα και μετά μετέφρασέ την σε μηνιαίο κόστος. Εκεί γίνεται πιο καθαρή η απόφαση. Μια
διαφορά λίγων λεπτών ανά κάψουλα φαίνεται μικρή όταν αγοράζεις ένα κουτί των 10, αλλά σε a hundred ή
two hundred κάψουλες αλλάζει το ποσό.



Ας πούμε ότι ένας καφές κοστίζει περίπου 0,25 € ανά κάψουλα και ένας άλλος zero,forty €. Αν πίνεις 60
καφέδες τον μήνα, η διαφορά είναι περίπου 9 € μηνιαίως. Αν ένα μικρό γραφείο καταναλώνει three hundred
κάψουλες τον μήνα, η ίδια διαφορά γίνεται forty five €. Σε ετήσια βάση, δεν είναι αμελητέο ποσό. Από την
άλλη, αν ο φθηνότερος καφές δεν αρέσει σε κανέναν, η οικονομία είναι ψευδαίσθηση. Ο καφές πρέπει να
πίνεται με ευχαρίστηση, όχι από υποχρέωση.

Η καλύτερη στρατηγική είναι να δοκιμάσεις πρώτα μικρή ποσότητα και μετά να κινηθείς σε μεγαλύτερα
πακέτα όταν έχεις καταλήξει. Αν βρεις GetCoffee προσφορές σε πολυσυσκευασίες, έλεγξε πόσες κάψουλες
περιλαμβάνονται, ποια χαρμάνια έχει το πακέτο και αν όλα σου ταιριάζουν. Τα combined packs είναι χρήσιμα
όταν ψάχνεσαι. Τα μονοποικιλιακά ή ενιαία πακέτα έχουν περισσότερο νόημα όταν έχεις ήδη αγαπημένο
προφίλ.

Πότε αξίζει να αγοράσεις μεγάλη ποσότητα
Η αγορά μεγάλης ποσότητας έχει νόημα όταν συντρέχουν τρεις προϋποθέσεις: ξέρεις ότι σου αρέσει ο καφές,
καταναλώνεις αρκετά γρήγορα τις κάψουλες και έχεις σωστό χώρο αποθήκευσης. Οι κάψουλες
προστατεύουν τον καφέ καλύτερα από ένα ανοιχτό σακουλάκι αλεσμένου espresso, αλλά δεν είναι μαγικές. Η
ζέστη, η υγρασία και ο ήλιος δεν βοηθούν κανένα τρόφιμο με αρώματα.

Σε ένα ελληνικό σπίτι, το ντουλάπι πάνω από τον φούρνο ή δίπλα στο παράθυρο δεν είναι ιδανικό σημείο.
Προτίμησε δροσερό, σκοτεινό ντουλάπι, μακριά από έντονες μυρωδιές. Ο καφές απορροφά αρώματα πιο
εύκολα απ’ όσο φαντάζεσαι. Αν έχεις ποτέ αφήσει καφέ κοντά σε μπαχαρικά ή απορρυπαντικά, ίσως έχεις
νιώσει εκείνη την παράξενη επίγευση που δεν ανήκει στο φλιτζάνι.

Για γραφείο, η μεγάλη ποσότητα είναι σχεδόν μονόδρομος. Εκεί όμως χρειάζεται οργάνωση. Αν αφήνεις όλες
τις κάψουλες δίπλα στη μηχανή, συνήθως ανοίγονται πολλά κουτιά μαζί, ανακατεύονται γεύσεις και στο τέλος
κανείς δεν ξέρει τι πίνει. Ένα απλό σύστημα με δύο ή τρία διαθέσιμα χαρμάνια κάθε φορά αρκεί. Ένα πιο
δυνατό για πρωινό και γάλα, ένα πιο ισορροπημένο για μετά το φαγητό και ίσως ένα decaf, αν υπάρχει
ανάγκη, καλύπτουν τους περισσότερους.

Μικρός οδηγός επιλογής ανά προφίλ κατανάλωσης
Αν θες να αποφύγεις τις άσκοπες δοκιμές, ξεκίνα από το πώς πίνεις τον καφέ σου τις περισσότερες μέρες. Όχι
από το πώς φαντάζεσαι ότι θα ήθελες να τον πίνεις, αλλά από την πραγματική σου συνήθεια. Ο καφές της
καθημερινότητας πρέπει να ταιριάζει στο πρόγραμμά σου.

Για σκέτο κοντό coffee, προτίμησε κάψουλες με καλό σώμα, καθαρή επίγευση και ένταση που δεν σε
κουράζει.

Για cappuccino ή latte, διάλεξε πιο δυνατό GetCoffee espresso, ώστε να μη χαθεί μέσα στο γάλα.

Για lungo, ψάξε προφίλ που αντέχει περισσότερο νερό χωρίς να γίνεται άδειο ή πικρό.

Για γραφείο, πάρε δύο διαφορετικά χαρμάνια αντί για ένα, γιατί οι προτιμήσεις σπάνια συμπίπτουν.

Για απογευματινό καφέ, σκέψου ηπιότερη επιλογή ή decaf αν σε επηρεάζει η καφεΐνη.

Αυτός ο διαχωρισμός δεν είναι απόλυτος. Έχω δει ανθρώπους να φτιάχνουν εξαιρετικό freddo espresso με
κάψουλα που άλλος θα θεωρούσε “πολύ μαλακή”, επειδή την εκχύλιζαν κοντά και χρησιμοποιούσαν σωστό
πάγο. Έχω δει και δυνατές κάψουλες να γίνονται δυσάρεστες όταν κάποιος τις άφηνε να τρέξουν σαν μεγάλο
φίλτρου. Η χρήση αλλάζει τον καφέ.



Freddo espresso με κάψουλες GetCoffee: γίνεται σωστά;
Στην Ελλάδα δεν γίνεται να μιλήσεις για coffee χωρίς να μιλήσεις για freddo. Η κάψουλα δεν είναι η κλασική
επιλογή ενός επαγγελματία barista για freddo espresso, αλλά στο σπίτι μπορεί να δώσει πολύ αξιοπρεπές
αποτέλεσμα, αρκεί να προσέξεις τη συμπύκνωση. Ο freddo χρειάζεται ένταση, γιατί ο πάγος αραιώνει τον
καφέ γρήγορα. Αν χρησιμοποιήσεις μία ήπια κάψουλα και πολύ νερό, θα καταλήξεις με κρύο καφεΐνούχο
νερό.

Για καλύτερο αποτέλεσμα, εκχύλισε κοντά, περίπου σαν espresso και όχι lungo. Αν θες μεγαλύτερο ποτήρι,
χρησιμοποίησε δύο κάψουλες αντί να τραβήξεις υπερβολικά τη μία. Χτύπησε τον καφέ με πάγο για λίγο, όχι
μέχρι να γίνει νερουλός. Αν προσθέτεις ζάχαρη, βάλε τη όσο ο καφές είναι ακόμη ζεστός, γιατί διαλύεται
καλύτερα. Αυτές οι λεπτομέρειες κάνουν μεγαλύτερη διαφορά από το αν η ένταση γράφει έναν αριθμό πάνω
ή κάτω.

Σε freddo cappuccino, το γάλα θέλει ακόμη πιο στιβαρή βάση. Ένας δυνατός GetCoffee καφές μπορεί να σταθεί
καλύτερα, ειδικά αν σου αρέσει το ρόφημα με αρκετό αφρόγαλα. Αν χρησιμοποιείς φυτικό ρόφημα, όπως
βρώμη ή αμύγδαλο, δοκίμασε διαφορετικές μάρκες. Μερικές έχουν έντονη γλυκύτητα ή δικό τους άρωμα και
αλλάζουν εντελώς το τελικό αποτέλεσμα.

GetCoffee Ελλάδα: αγορά online ή από φυσικό κατάστημα;
Η αγορά GetCoffee στην Ελλάδα γίνεται συχνά on line, κυρίως επειδή εκεί βρίσκεις πιο εύκολα ποικιλία,
πακέτα και προσφορές. Το φυσικό κατάστημα έχει το πλεονέκτημα της άμεσης παραλαβής και, μερικές φορές,
της προσωπικής συμβουλής. Αν όμως θέλεις να συγκρίνεις τιμές ανά κάψουλα, να δεις διαφορετικά χαρμάνια
και να αγοράσεις ποσότητα, το online περιβάλλον συνήθως βολεύει περισσότερο.

Πριν παραγγείλεις, κοίτα προσεκτικά το σύνολο της αγοράς. Η φθηνή τιμή ανά κάψουλα μπορεί να χάσει το
νόημά της αν τα μεταφορικά είναι υψηλά για μικρή παραγγελία. Αν υπάρχει όριο δωρεάν αποστολής και έτσι
κι αλλιώς καταναλώνεις αρκετό καφέ, ίσως συμφέρει να πάρεις ποσότητα για έναν με δύο μήνες. Δεν θα
πρότεινα να στοκάρεις για έναν online καφές προσφορές χρόνο, εκτός αν μιλάμε για χώρο με μεγάλη
κατανάλωση. Ο καφές είναι καλύτερος όταν γυρίζει, όχι όταν ξεχνιέται.

Έλεγξε επίσης την πολιτική επιστροφών για ελαττωματικά προϊόντα, την ημερομηνία λήξης και την
κατάσταση της συσκευασίας όταν παραλάβεις. Δεν χρειάζεται καχυποψία, χρειάζεται απλώς η ίδια προσοχή
που θα έδειχνες σε κάθε τρόφιμο. Αν ένα κουτί έρθει χτυπημένο ή οι κάψουλες φαίνονται παραμορφωμένες,
μην τις πιέσεις στη μηχανή. Μια στραβή κάψουλα μπορεί να κολλήσει ή να δώσει κακή εκχύλιση.

Πώς να συγκρίνεις GetCoffee προσφορές χωρίς να μπερδευτείς
Οι προσφορές στον καφέ θέλουν ψυχραιμία. Το μεγάλο νούμερο στο πακέτο, “a hundred κάψουλες” ή “200
κάψουλες”, τραβάει το μάτι, αλλά δεν είναι πάντα η καλύτερη αγορά για σένα. Άλλο πακέτο με ένα χαρμάνι,
άλλο πακέτο με ποικιλία, άλλο με δώρο, άλλο με έκπτωση λόγω ποσότητας. Η σωστή σύγκριση γίνεται πάντα
με βάση το τι πραγματικά θα πιεις.

| Τι να κοιτάξεις | Γιατί έχει σημασία | |---|---| | Τιμή ανά κάψουλα | Δείχνει το πραγματικό κόστος και όχι την
εντύπωση της συσκευασίας | | Αριθμός χαρμανιών | Η ποικιλία βοηθά στη δοκιμή, αλλά μπορεί να αφήσει
κάψουλες που δεν προτιμάς | | Συμβατότητα | Πρέπει να ταιριάζει με Nespresso Original μηχανές, όχι με άλλο
σύστημα | | Ημερομηνία λήξης | Ειδικά σε μεγάλες ποσότητες, θέλεις αρκετό χρόνο κατανάλωσης | |
Μεταφορικά | Μπορούν να αλλάξουν αισθητά την τελική τιμή μικρής παραγγελίας |

https://www.facebook.com/getcoffee.gr


Αν αγοράζεις για πρώτη φορά, μια μικρή διαφορά στην τιμή δεν πρέπει να είναι το βασικό κριτήριο. Πλήρωσε
λίγο παραπάνω για δοκιμή, αν χρειαστεί, και μετά κάνε την οικονομική αγορά. Αν αγοράζεις για γραφείο,
ρώτα δύο ή τρία άτομα πριν κλείσεις μεγάλη παραγγελία. Όχι όλη την ομάδα, γιατί τότε θα πάρεις δέκα
διαφορετικές απαντήσεις, αλλά αρκετούς ώστε να αποφύγεις μια επιλογή κόκκοι καφέ espresso που δεν
πίνεται από τους περισσότερους.

Συχνά λάθη που χαλάνε την εμπειρία
Το πρώτο λάθος είναι η υπερεκχύλιση. Πολλοί πατούν το κουμπί lungo για κάθε κάψουλα επειδή θέλουν
μεγαλύτερο καφέ. Η κάψουλα όμως έχει συγκεκριμένη ποσότητα αλεσμένου καφέ. Όταν περνάς πολύ νερό,
δεν παίρνεις “περισσότερο καφέ”, παίρνεις περισσότερο νερό που έχει παρασύρει και ανεπιθύμητες πικρές
νότες. Αν θες μεγάλο ρόφημα, καλύτερα να κάνεις coffee και να προσθέσεις ζεστό νερό χωριστά, σαν μικρό
americano, ή να χρησιμοποιήσεις δεύτερη κάψουλα.

Το δεύτερο λάθος είναι η παραμέληση της μηχανής. Μια μηχανή με άλατα δεν θα φερθεί δίκαια σε καμία
κάψουλα. Θα βγάλει χαμηλότερη θερμοκρασία, ασταθή ροή και συχνά πιο επίπεδη γεύση. Ο καθαρισμός του
δοχείου, η αφαλάτωση και το άδειασμα του κάδου χρησιμοποιημένων καψουλών δεν είναι λεπτομέρειες.
Είναι μέρος της γεύσης.

Το τρίτο λάθος είναι η αγορά με βάση μόνο την ένταση. Αν κάποιος σου πει “πάρε το πιο δυνατό, είναι το
καλύτερο”, κράτα μικρό καλάθι. Το καλύτερο είναι αυτό που ταιριάζει στον τρόπο που πίνεις καφέ. Για έναν
άνθρωπο που πίνει σκέτο espresso στις 7 το πρωί, ένα πολύ δυνατό χαρμάνι μπορεί να είναι ιδανικό. Για
κάποιον που πίνει τρεις καφέδες μέχρι το απόγευμα, μπορεί να γίνει κουραστικό.

Το τέταρτο λάθος είναι να κρίνεις μια κάψουλα από έναν μόνο καφέ. Η διάθεση, το φαγητό που έχεις φάει, το
φλιτζάνι, η θερμοκρασία της μηχανής, ακόμη και το νερό της ημέρας επηρεάζουν την εντύπωση. Δώσε σε
κάθε χαρμάνι δύο ή τρεις ευκαιρίες, με σταθερή ποσότητα νερού. Μόνο έτσι θα καταλάβεις αν πραγματικά
σου ταιριάζει.

Για σπίτι, γραφείο και Airbnb: διαφορετικές ανάγκες, διαφορετική
αγορά
Στο σπίτι μπορείς να κινηθείς πιο προσωπικά. Αν σου αρέσει ένας συγκεκριμένος GetCoffee coffee, δεν
χρειάζεται να ικανοποιήσεις κανέναν άλλο. Μπορείς να έχεις ένα βασικό χαρμάνι για καθημερινή χρήση και
ένα δεύτερο για όταν θες κάτι πιο δυνατό ή για ροφήματα με γάλα. Αυτή η απλή δυάδα καλύπτει σχεδόν όλες
τις οικιακές ανάγκες.

Στο γραφείο η επιλογή πρέπει να είναι πιο διπλωματική. Θες καφέ που δεν διχάζει υπερβολικά. Συνήθως τα
μεσαίας προς υψηλής έντασης χαρμάνια λειτουργούν καλά, γιατί στέκονται και σκέτα και με γάλα. Αν υπάρχει
μεγάλη κατανάλωση, οι GetCoffee προσφορές σε μεγάλες συσκευασίες μπορούν να μειώσουν αρκετά το
μηνιαίο κόστος. Πρόσεξε μόνο να μη γεμίσεις το γραφείο με πολλά διαφορετικά κουτιά, γιατί η διαχείριση
γίνεται ακατάστατη.

Σε Airbnb ή ενοικιαζόμενο κατάλυμα, η επιλογή είναι διαφορετική. Εκεί ο επισκέπτης δεν ψάχνει απαραίτητα
την τέλεια γευσιγνωσία. Θέλει να βρει καφέ διαθέσιμο, εύκολο και αξιοπρεπή. Οι GetCoffee κάψουλες μπορούν
να είναι πρακτική λύση, ειδικά αν θες να προσφέρεις αρκετές χωρίς μεγάλο κόστος. Προτίμησε ένα
ισορροπημένο προφίλ που πίνεται από τους περισσότερους και βάλε ξεκάθαρη ένδειξη ότι είναι συμβατές με
τη μηχανή. Μικρή λεπτομέρεια, αλλά γλιτώνει απορίες.

https://en.wikipedia.org/wiki/?search=%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso


Decaf, καφεΐνη και καθημερινή κατανάλωση
Η κάψουλα κάνει εύκολο το “άλλο ένα καφεδάκι”. Αυτό είναι ευλογία και παγίδα μαζί. Αν πίνεις πολλούς
καφέδες μέσα στη μέρα, αξίζει να προσέξεις την καφεΐνη, ειδικά αν έχεις ευαισθησία στον ύπνο, άγχος ή
ταχυκαρδίες. Η ακριβής ποσότητα καφεΐνης διαφέρει ανά χαρμάνι και αναλογία robusta και arabica, οπότε
δεν είναι ασφαλές να υποθέτεις ότι η ένταση στο κουτί ισούται με καφεΐνη.

Ο decaf έχει θέση στο ντουλάπι, ακόμη και για ανθρώπους που αγαπούν τον κανονικό espresso. Ένας
απογευματινός decaf μπορεί να κρατήσει τη συνήθεια χωρίς να χαλάσει τον ύπνο. Αν φιλοξενείς κόσμο,
επίσης είναι ευγενική επιλογή. Πολλοί δεν ζητούν decaf γιατί δεν περιμένουν να υπάρχει, αλλά χαίρονται όταν
τον βρίσκουν.

Γευστικά, οι decaf κάψουλες έχουν βελτιωθεί πολύ σε σχέση με παλιότερα. Δεν είναι πάντα ίδιες σε σώμα με
τις κανονικές, αλλά για απογευματινό cappuccino ή έναν ελαφρύ espresso μετά το φαγητό μπορούν να
σταθούν μια χαρά. Αν η GetCoffee σειρά που κοιτάς περιλαμβάνει decaf, αξίζει να προσθέσεις ένα κουτί στη
δοκιμή σου.

Πώς να στήσεις την πρώτη σου παραγγελία
Η πιο έξυπνη πρώτη αγορά δεν είναι η μεγαλύτερη, είναι η πιο ενημερωμένη. Αν δεν έχεις ξαναδοκιμάσει
GetCoffee καφές σε κάψουλα, πάρε ποικιλία. Θες να δεις πώς συμπεριφέρεται στη δική σου μηχανή, με το δικό
σου νερό, στο δικό σου φλιτζάνι. Μην υποτιμάς αυτή τη διαφορά. Ο ίδιος καφές μπορεί να φανεί πιο καλός σε
μια καθαρή μηχανή με ζεστό φλιτζάνι και πιο μέτριος σε μια κρύα μηχανή με σκληρό νερό.

Διάλεξε δύο ή τρία διαφορετικά χαρμάνια, όχι δέκα, για να μη χαθείς στις εντυπώσεις.

Κράτα σταθερή ποσότητα εκχύλισης, περίπου 25 με 40 ml για espresso.

Δοκίμασε κάθε κάψουλα σκέτη πριν τη βάλεις σε γάλα ή πάγο.

Σημείωσε ποια σου άρεσε το πρωί και ποια μετά το φαγητό, γιατί η ώρα αλλάζει την προτίμηση.

Αγόρασε μεγάλη ποσότητα μόνο από εκείνη που θα ξαναέπινες ευχαρίστως.

Μετά την πρώτη δοκιμή, η αγορά γίνεται πολύ πιο εύκολη. Θα ξέρεις αν προτιμάς δύναμη, ισορροπία ή
άρωμα. Θα ξέρεις επίσης αν η μηχανή σου συνεργάζεται καλά με τις συγκεκριμένες κάψουλες. Από εκεί και
πέρα, οι προσφορές έχουν πραγματική αξία, γιατί δεν αγοράζεις στα τυφλά.

Η τελική επιλογή είναι θέμα συνήθειας, όχι μόνο γεύσης
Ο καφές στο σπίτι είναι τελετουργία μικρής κλίμακας. Το φλιτζάνι που πιάνεις κάθε πρωί, ο ήχος της μηχανής,
η μυρωδιά στην κουζίνα, τα δύο λεπτά πριν ξεκινήσει η μέρα. Οι GetCoffee Nespresso κάψουλες αξίζει να
κριθούν μέσα σε αυτό το πλαίσιο. Όχι σαν προϊόν σε ράφι, αλλά σαν καθημερινός σύντροφος. Αν σου δίνουν
σταθερό αποτέλεσμα, αν η τιμή τους σου επιτρέπει να πίνεις τον καφέ σου χωρίς να μετράς κάθε κάψουλα,
αν βρίσκεις εύκολα GetCoffee προσφορές στην Ελλάδα, τότε έχουν πετύχει τον σκοπό τους.

Δεν υπάρχει μία σωστή αγορά για όλους. Υπάρχει η σωστή αγορά για τον δικό σου τρόπο κατανάλωσης. Για
κάποιον, αυτό σημαίνει δυνατές κάψουλες για freddo και cappuccino. Για άλλον, ένα πιο ήπιο χαρμάνι για
τρεις μικρούς espresso μέσα στη μέρα. Για ένα γραφείο, σημαίνει αξιόπιστη ποσότητα σε καλή τιμή. Για ένα
σπίτι που φιλοξενεί συχνά φίλους, σημαίνει ποικιλία και ευκολία.

Αν κρατήσεις μόνο μία συμβουλή, ας είναι αυτή: δοκίμασε πρώτα, αγόρασε μετά σε ποσότητα. Η καλή τιμή
είναι σημαντική, αλλά ο καλός καφές είναι αυτός που τελικά αδειάζει το κουτί χωρίς να το σκέφτεσαι. Και



όταν βρεις την κάψουλα που σου ταιριάζει, η μηχανή Nespresso γίνεται ξανά αυτό που πρέπει να είναι, ένας
απλός, γρήγορος τρόπος να φτιάχνεις έναν καφέ που χαίρεσαι να πίνεις.


